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COMIDA
PARA COMPARTIR

· Mollejas crujientes con chimichurri

· Bacon Cheeseburger sliders  (3 unidades) 

· Alitas de pollo crujientes  (mantequilla picante o BBQ) 

· Pulled pork Springrolls

· Camarones crujientes con alioli de sriracha

· Camarones al pilpil, acompañados de focaccia

· Almejas con vino blanco
y ajo acompañadas de focaccia

· Carpaccio de res trufado con parmesano, hongos 
confitados y focaccia

· Papas fritas con carne mechada, demiglace, 
huevo frito y cebollín

· Papas fritas trufadas, laminas de parmesano 
y alioli trufado de parmesano

$10.85

$10.00

$13.85

$13.30

$11.35

$14.00

$16.30

$12.80

$10.25

$9.75

* To d o s  n u e s t ro s  p re c i o s  i n c l u y e n  I VA  y  s e r v i c i o .
* D é j a n o s  s a b e r  s i  t i e n e s  a l g u n a  a le rg i a  o  i n t o le r a n c i a .



· Buttermilk fried chicken: pan brioche, pollo frito, 
lechuga, tomate, queso cheddar y salsa ranch. 

· Bahn mi fried chicken: pan brioche, pollo frito, 
vegetales encurtidos asiáticos y alioli de sriracha. 

· Philly cheese steak: pan brioche alargado, 
láminas finas de res a la plancha con queso 
holandés, cebollas y pimientos. 

· Panozzo: pan de massa de pizza horneado
a la minuta, burrata, prosciutto, rúcula, tomates 
confitados, pistachos, aceite extra virgen de oliva
y reducción de aceto balsámico.

$14.95

$15.50

$15.90

$13.85

SANDWICHES  (Acompañados de papas fritas).

· La Propia: pan brioche, dos carnes de 90 grs, 
cebolla, queso cheddar, pickles, tocino
y salsa de la casa.

· La Condesa: pan brioche, dos carnes de 90 grs, 
queso holandés, cebolla caramelizada en vino tinto, 
hongos salteados y tocino.

· La Clásica smash: pan brioche, dos carnes de 90 gr, 
lechuga, tomate, pickles, cebolla y queso cheddar. 

· La Generosa: pan brioche, dos carnes de 90 grs, 
doble queso holandés y tocino. 

· La Oklahoma: pan de papa, dos carnes aplastadas 
con cebolla y queso cheddar. Muy sencilla pero deliciosa.

· La Ideal: pan de papa, dos carnes, cebollas
caramelizadas en whiskey, tocino, queso cheddar y 
salsa de la casa  (tostada de 2 maneras).

· La Azul: pan de papa, dos carnes, queso azul, 
cebollas caramelizadas y tocino.

· La de Más: pan de papa, tres carnes de 90 grs,
doble queso cheddar, tocino, cebolla y pickles.

SMASH  (Acompañadas de papas fritas).
HAMBURGUESAS

$15.05

$16.80

$14.95

$17.25

$15.05

$16.00

$16.80

$17.95



· La Clásica: queso cheddar, lechuga, pickles,
cebolla y tomate

· La Reina: queso cheddar, cebollas crujientes,
tocino  y salsa bourbon

· La Nueva frágil: cebolla caramelizada,
queso holandés, huevo frito, tocino
y alioli de maple syrup

· La Norteña: guacamole, pico de gallo,
chips de tortilla, crema agria y jalapeños

· La Trufada: queso holandés, hongos salteados
y alioli trufado

$14.95

$17.55

$17.90

$17.90

$18.25

HAMBURGUESAS AL GRILL
Elige el término, peso de la carne ( 150 / 250 grs + $1.50 ) 
o proteina vegetariana, el pan y tu guarnición.

· Papas fritas
· Potato wedges
· Papas de sal y vinagre
· Onion rings
· Cole slaw

· Ensalada verde
· Tajín fries  + $ 0.75

· Papas con aceite 
  de trufa + $ 0.75

· Papas con crema 
  y cebolla + $ 0.75

GUARNICIONES

* To d o s  n u e s t ro s  p re c i o s  i n c l u y e n  I VA  y  s e r v i c i o .
* D é j a n o s  s a b e r  s i  t i e n e s  a l g u n a  a le rg i a  o  i n t o le r a n c i a .

TIPOS DE PAN Pan de papa ó pan brioche



· Margarita Fior di Latte: Base pomodoro,
parmesano, Fior di latte, albahaca

· Tradizionale: Base pomodoro, mozzarella,
jamón, champiñones

· Maiale: Base pomodoro, mozzarella, cebolla, 
salchicha italiana , pimientos, aceite de ajo

· Génova: Base pomodoro, mozzarella, pesto, cebolla

· Diavola: Base pomodoro, mozzarella, salami, 
peperoncino (picante)

· Pepperoni: Base pomodoro, mozarella
y mucho pepperoni

· Del huerto: base pomodoro, mozarella, zucchini, 
cebolla, hongos y albahaca y parmesano

· Hortelana: Base pomodoro, mozzarella,
ricotta, alcachofa, ajo, ají, perejil

· Rústica: Base pomodoro, mozzarella,
tomates cherry confitados, rúcula, parmesano

· Trufa Funghi: Base pomodoro, mozzarella,
parmesano, mix de hongos rostizados,
aceite de Trufa y salvia

· Gamberetto: Base pomodoro, mozzarella,
camarones al vino blanco, perejil, ajo

· Napolitana: Base pomodoro, mozzarella,
anchoas, alcaparras, tomate, aceitunas

· Serrana: Base de pomodoro, mozzarella,
tomates cherry confitados, rúcula, parmesano
y jamón serrano

· Squisita: Salchicha italiana, salami, jamón,
pimientos y cebolla

· Burrata Pistacchio: Base pomodoro, mozzarella, 
burrata, albahaca, aceitunas verdes y pistachos

$13.15

$14.40

$16.15

$16.00

$15.50

$15.95

$17.35

$18.15

$18.15

$18.15

$18.20

$18.95

$18.95

$15.30

$15.95

PIZZA



PIZZA BIANCA  (Sin base pomodoro).

· Suculenta Bianca: Fior di latte, albahaca,
parmesano, champiñones, aceite de trufa

· Fugazzeta: mucho mozzarella y mucha cebolla

· Pistacchio Oliva: pistachos, queso manchego, 
mozzarella, mix de aceitunas, cebolla y albahaca

· Zucca e noci: mozarella, queso brie,
calabaza confitada y nueces

$17.65

$13.75

$18.30

$17.00

ENSALADAS

·  Del campo: rúcula, remolacha rostizada, calabaza 
confitada, semillas de girasol, ricota
y vinagreta de romero

·  Huerta especial: rúcula, radiccio, albahaca, lechuga 
romana roja, hinojo, naranja, nueces, queso Brie
y vinagreta de Dijon

·  Nuestra caprese: mix de lechugas, albahaca, tomates, 
rúcula, Mozzarella Fior di latte, aceite de oliva
y reducción de balsámico

·  Fresca: rúcula, tomates secos, albahaca, pistachos
y burrata con aceite de oliva y reducción de balsámico

·  César con pollo: lechuga romana, crutones, parmesano, 
pechuga de pollo al grill y salsa césar tradicional

·  Taco salad: lechuga crujiente, pico de gallo, frejol, 
aguacate, chips de tortilla y pechuga crujiente de pollo 
con vinagreta de yogurt y chipotle

$14.95

$14.95

$13.10

$15.90

$15.65

$15.65

* To d o s  n u e s t ro s  p re c i o s  i n c l u y e n  I VA  y  s e r v i c i o .
* D é j a n o s  s a b e r  s i  t i e n e s  a l g u n a  a le rg i a  o  i n t o le r a n c i a .



FUERTES

· Muslos de pollo asados con marinada criolla, 
vainitas salteadas y wedge potatoes

· Steak frites, corte de la casa, demi glace, vainitas 
salteadas y papas fritas

· Lomo fino 54 grados, reducción de vino tinto, 
cebollitas al grill y papas fritas

$14.00

$15.00

$23.35

POSTRES

·  Brownie tibio con helado de vainilla

·  Brownie de mantequilla de maní con caramelo salado

·  NY cheesecake con frutos rojos

$6.15

$6.65

$6.15

GRILL  (Elije tu guarnición).

·  Bife ancho Angus importado. 300 gr

·  Costillas de cerdo con salsa bbq de la casa. 450 gr

·  Pechuga de pollo con mantequilla de limon. 250 gr

$32.80

$22.40

$15.35

· Papas fritas
· Potato wedges
· Papas de sal y vinagre
· Onion rings
· Cole slaw

· Ensalada verde
· Tajín fries  + $ 0.75

· Papas con aceite 
  de trufa + $ 0.75

· Papas con crema 
  y cebolla + $ 0.75

GUARNICIONES



BEBIDAS

· Gaseosas
· Gaseosas importadas
· Jugos
· Limonada
· Té helado
· Agua con gas
· Agua sin gas
· San Pellegrino frutas
· San Pellegrino (agua con gas) 750 ml
· Aqua Panna (agua sin gas) 750 ml

$2.55
$4.10
$3.60
$3.05
$2.55
$2.05
$2.05
$4.00
$5.00
$5.00

BEBIDAS CALIENTES

· Café americano
· Café espresso
· Café espresso doble
· Café late
· Capuchino
· Infusiones

$1.80
$1.80
$2.50
$2.05
$2.05
$1.80

CERVEZAS IMPORTADAS

· Carlsberg
· Stella Artois
· Corona
· Heineken 0, sin alcohol
· La Burguesa Massa Cold IPA (lata 500 ml)
· Monkey´s brew bloody bastard, Irish red
· Monkey´s brew Marilyn, IPA
· Monkey´s brew Pirata, Stout
· Syrenum Pale ale
· Adicional Michelada

$4.10
$4.10
$4.10
$3.60
$5.50
$4.10
$4.10
$4.10
$4.10
$1.55

CERVEZAS NACIONALES

· Club
· Pilsener

$3.05
$3.05



VINOS

· Vino de la casa copa (tinto o blanco)
· Vino de la casa botella (tinto o blanco)

BLANCOS
 
· Misiones de Rengo Sauvignon Blanc
· Emiliana Adobe Reserva Chardonnay
· Marche Igt Trabbiano Cap 5
· Doña Dominga Sauvignon Blanc Reserva

ROSÉ

· Emiliana Adobe Reserva Rosé

TINTO

· Emiliana Adobe Reserva Carmenere
· Marche Igt San Giovese Cap 2
· Cordero con Piel de Lobo Malbec
· Misiones de Rengo Reserva Cabernet Sauvignon
· Doña Dominga Reserva Merlot
· Perro Callejero Malbec Blend

ESPUMANTES

· Cava Musa Vallformosa Brut
· Cava Musa Vallformosa Brut Rosé
· Cava Musa Vallformosa sin alcohol

$4.90
$18.95

$22.05

$20.05
$22.05
$24.60
$25.60

$22.05
$24.60
$28.50

$31.00
COPA BOTELLA

$31.00
$31.00

$6.15

$28.70
$29.70
$51.25

* To d o s  n u e s t ro s  p re c i o s  i n c l u y e n  I VA  y  s e r v i c i o .
* D é j a n o s  s a b e r  s i  t i e n e s  a l g u n a  a le rg i a  o  i n t o le r a n c i a .

BAJATIVOS

· Chinchón $8.20



WHISKY Y BOURBON

· The Famouse Grouse
· Jameson
· Gran Old Parr
· Chivas Regal
· Wild Turkey

$100.00
$143.45

$9.75
$12.30

$66.50
VASO BOTELLA

$82.00
$100.00

$6.65
$8.20
$9.75

VODKA
· Absolut

· Monte Azul Reposado
· Los Danzantes Espadín $117.85$10.25

$61.50
VASO BOTELLA

TEQUILA Y MEZCAL
SHOT BOTELLA

$70.00

$8.20

$8.50

RON
· Ron Viejo de Caldas 8 años
· Diplomático Mantuano Añejo
· Ron Viejo de Caldas 15 años

$64.00
VASO BOTELLA

$80.00
$90.00

$7.50
$9.00
$10.00

SINGLE MALT
· Singleton 12 años
· Glenmorangie The Original

$112.70
VASO BOTELLA

$135.50
$10.75
$11.80

GIN
· Beefeater
· Bombay

$66.60
VASO BOTELLA

$76.85
$7.70
$8.70

COCKTAILS

· Martini (Gin o Vodka)
· Gin Tonic
· Vodka tonic
· Pisco sour
· Mojito
· Margarita Clásico
· Negroni Clásico (Campari, Gin, Vermut)
· Negroni Signature (Campari, Vermut, Espumante)
· Boulevardier (Bourbon, Vermut, Campari)
· Old Fashioned (Bourbon, Angostura, Soda, Naranja)
· Moscow Mule (Vodka, Jengibre, Limón, Ginger Ale)
· Paloma (Tequila, Limón, Soda, Toronja)
· Tropical Bloom (Ron blanco, Licor de Banano, Melón y Piña)
· Massa Spritz
· Tinto de Verano 

*Pregunta por nuestras promociones en cocktails

$7.15
$7.15
$7.15
$7.15
$7.15
$7.15
$8.70
$9.75
$9.50

$9.75
$9.75
$8.70
$7.15
$7.15

$10.75













SÁNDUCHE DE PAVO





















MOTE CON CHICHARRÓN
Mote con chicharrón y ají de la casa

$8

MAQUEÑO GRATINADO
Confitado y gratinado con queso de hacienda

$7

LOCRO VIAJERO
Locro de papa con queso cremoso y
cueritos crocantes

$8

CEVICHE QUITEÑO
Ceviche de tomate tradicional con camarones

$10

CEVICHE JIPIJAPA
Ceviche de maní tradicional con pepinillos, 
aguacate y camarones

$10

CHURRASCO
Lomo fino de res asado, huevos fritos, papas 
fritas, aguacate y arroz

$15

SECO DE CHIVO
Estofado de cordero con naranjilla y especias 
dulces, arroz amarillo, papas cocidas y aguacate

$15



FRITADA
Cerdo confitado, mote sucio, maqueño frito, chulpi, 
encurtido y papas

$15

TONGA DE CERDO
Estofado de cerdo con maní, arroz y maqueño 
envuelto en hoja de plátano

$15

ENCOCAO DE CAMARÓN
Salsa de coco tradicional esmeraldeña con arroz y 
patacones

$15

POSTRES
Helado de dulce de higos y queso rallado

$7
Tarta vasca con guayaba

$9

Precios incluyen IVA
No servicio

*no aplica descuento para socios Grande Table



3x2
De lunes a viernes de

16h00 a 19h00
Pregunta por nuestros

cócteles









Johnnie Walker Swing    $12,00







Calver Rosé D 'Aniou                                     $25,00

Calvet Spritz



Tinto Pesquera
Torre Muga


